
DINNER MENU





Please consult our staff about food ingredients that cause allergies or intolerances | All prices are in Euros and include all taxes
Παρακαλούμε συμβουλευτείτε το προσωπικό μας σχετικά με τροφές που προκαλούν αλλεργίες ή δυσανεξίες

Όλες οι τιμές είναι σε Ευρώ και συμπεριλαμβάνουν όλους τους φόρους.

STARTERS - ΟΡΕΚΤΙΚΑ

Portobello mushrooms stuffed with mascarpone cheese, leeks and smoked bacon

Γεμιστά μανιτάρια πορτομπέλο με τυρί μασκαρπόνε, πράσα και καπνιστό μπέικον

14.50 EUR

14.00 EUR

Greek feta cheese wrapped in white and black sesame served with honey and pistachios  

Φέτα σε φύλλο κρούστας με λευκό και μαύρο σουσάμι. Σερβίρεται με μέλι και φιστίκια αιγίνης

14.50 EUR

Baked camembert cheese over batard multigrain garlic bread with blueberries and hazelnuts 

Ψητό τυρί camembert πάνω σε πολύσπορο σκορδόψωμο με μύρτιλα και φουντούκια

15.50 EUR

 Panko tempura prawns with arugula mango salad, sweet chilli dressing 

and chilli mayonnaise   

Γαρίδες τεμπούρα. Σερβίρονται με σάλτσα sweet chili και σαλάτα με 

ρόκα, μάνγκο και μαγιονέζα με τσίλι

Σούπα ημέρας
Soup of the day

9.50 EUR

SOUP - ΣΟΥΠΑ
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16.00 EUR

Yellowfin tuna tataki flavoured with yuzu, roasted sesame and chili mayonnaise served 

with pickled ginger and shimeji mushrooms

Τατάκι τόνου με σως yuzu, σουσάμι ψημένο και μαγιονέζα με τσίλι.

Σερβίρεται με τζίντζερ τουρσί και μανιτάρια shimeji

19.50 EUR

Beef Carpaccio marinated with herbs and truffle served with arugula, frutti di cappero,

egg yolk, apple vinaigrette, truffle balsamic

Μοσχαρίσιο καρπάτσιο μαριναρισμένο με βότανα και τρούφα σερβιρισμένο με ρόκα, frutti di cappero, 

κρόκο αυγού, βινεγκρέτ μήλου, τρούφα βαλσάμικο



SALADS - ΣΑΛΑΤΕΣ 

Baby spinach salad with mozzarella balls, cherry tomatoes, strawberries and roasted 

cashew nuts served with sweet mustard dressing  

Σαλάτα με baby σπανάκι, μπάλες μοτσαρέλας, ντοματίνια, φράουλες και καβουρδισμένα κάσιους.

Σερβίρεται με γλυκιά σάλτσα μουστάρδας

17.00 EUR

Μixed salad with fried tofu, avocado,  cherry tomatoes, cucumber and ginger and sunflower 

seeds served with lime-mint dressing 

Ανάμεικτη σαλάτα με τηγανητό tofu, αβοκάντο, ντοματίνια, αγγούρι, τζίντζερ και ηλιόσπορους.

Σερβίρεται με σως από λάιμ και δυόσμο

15.50 EUR

Chicken niçoise* salad with green beans, baby potatoes, black olives, cherry tomatoes, 

capers served with lemon vinaigrette

Σαλάτα νισουάζ με κοτόπουλο*, φασολάκια, πατάτες baby, μαύρες ελιές, ντοματίνια και κάπαρη.

Σερβίρεται με βινεγκρέτ λεμονιού

16.50 EUR

OPTION*
Tuna (extra 2.00 EUR) or chicken niçoise

Τόνος (extra 2.00 EUR) ή κοτόπουλο
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Salmon tartar with wakame, avocado, tomato, herbs, mango sorbet and citrus dressing

Ταρτάρ σολομού με wakame, αβοκάντο, ντομάτα, βότανα, σορμπέ μάνγκο και σάλτσα εσπεριδοειδών

 
14.50 EUR

13.50 EUR

Tomato mozzarella salad served with pesto balsamic sauce, pomegranate,

arugula, and pine nuts

Σαλάτα με ντομάτα και μοτσαρέλα σερβιρισμένη με σάλτσα πέστο βαλσάμικο, 

ρόδι, ρόκα και πινόλια

19.50 EUR

Burrata di bufala salad with berry vinaigrette, arugula, pears confit, mango, strawberries, 

green apple, and cherry tomatoes

Burrata di bufala με βινεγκρέτ μούρων, ρόκα, αχλάδια, μάνγκο, φράουλες, 

πράσινο μήλο και ντοματίνια
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Please consult our staff about food ingredients that cause allergies or intolerances | All prices are in Euros and include all taxes
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MAIN - KΥΡΙΩΣ

Stuffed chicken fillet with mint, gruyère cheese, sun-dried tomatoes and pesto 

cream sauce served with fresh mashed potatoes, mushrooms ragout 

and pesto basil cream sauce on the side

Φιλέτο κοτόπουλο με γέμιση δυόσμου, τυρί gruyère και λιαστές ντομάτες σε κρεμώδη σάλτσα πέστο.

Σερβίρεται με πουρέ πατάτας, μανιτάρια ραγού και συνοδευτική σάλτσα πέστο

22.00 EUR

24.00 EUR

Duck fillet with parsnip purée, red cabbage confit and caramelised pears 

in blackberry rum sauce   

Φιλέτο πάπιας με πουρέ από παστινάκι, λάχανο κονφί και καραμελωμένα

αχλάδια με σάλτσα από βατόμουρα και ρούμι

Chicken Caesar little gem salad with cherry tomatoes, prosciutto, and sliced croutons

Σαλάτα του Καίσαρα με καρδιές μαρουλιού, ντοματίνια, προσούτο και κρουτόν σε φέτες

OPTION*
Prawns tempura (extra 2.00 EUR) or chicken Caesar

Γαρίδες tempura (extra 2.00 EUR) ή κοτόπουλο Καίσαρα

17.00 EUR

Goat cheese flute arugula salad with pear confit, pomegranate, semi-dry tomatoes, 

goji, berries and apple vinaigrette

Σαλάτα φλουτέ με κατσικίσιο τυρί, ρόκα, αχλάδι κονφί, ρόδι, ημίξηρες ντομάτες, μούρα γκότζι

και βινεγκρέτ μήλου

15.50 EUR

Pork fillet prosciutto wrapped and served with pea puree, mangetout, 

and commandaria sauce

Προσούτο χοιρινού φιλέτου τυλιγμένο και σερβιρισμένο με πουρέ αρακά, φασολάκι ,

και σάλτσα κουμανταρίας

21.50 EUR
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250-280 grams

32.50 EUR

300-350 grams

Garlic butter pork chop Iberico served with pomme pavé, leeks espuma, 

and lemon-oregano butter sauce

Χοιρινή μπριζόλα Iberico με σκόρδο και βούτυρο σερβιρισμένη με pomme pavé, πράσα espuma 

και σάλτσα βουτύρου λεμονιού-ρίγανης

42.00 EUR

Black angus rib eye steak with king oyster mushrooms and bone marrow quinoa tabbouleh 

Rib eye από μοσχάρι black angus με μανιτάρια πλευρώτους, βοδινό μεδούλι και κινόα ταμπουλέ

Sea bass filet served with celeriac purée,sautéed spinach, cherry tomato, 

Kalamata olives, and citrus oil sauce

Φιλέτο λαβράκι σερβιρισμένο με πουρέ σελινόριζας, σοταρισμένο σπανάκι, ντοματίνια, ελιές Καλαμάτας 

και σάλτσα ελαίου εσπεριδοειδών

21.50 EUR

Fresh salmon fillet with mango sage sauce served with broccolini, baby potatoes 

and sautéed cherry tomatoes 

Φιλέτο σολομού με σως από μάνγκο και φασκόμηλο.

Σερβίρεται με μπροκολίνι, πατάτες baby και ντοματίνια σοτέ

26.50 EUR

250-280 grams

SAUCE CHOICE FOR STEAKS

Επιλογές συνοδευτικών σως

42.00 EUR

Rosemary jus sauceBéarnaise sauce Truffle jus sauce

1.50 EUR 1.50 EUR 1.50 EUR

Black angus beef fillet served with baby jacket potatoes, asparagus and baby carrots

Φιλέτο από μοσχάρι black angus. Σερβίρεται με πατάτες baby jacket, σπαράγγια και καρότα baby 

Stuffed Scottish Calamari served with bisque sauce, baby potatoes and feta foam

Σκωτσέζικο γεμιστό καλαμάρι σερβιρισμένο με σάλτσα bisque, πατάτες baby και αφρό φέτας

22.00 EUR
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Mushroom risotto with king oysters, truffle flakes  and wild asparagus

Ριζότο μανιταριών με μανιτάρια πλευρώτους, flakes τρούφας και άγρια σπαράγγια

22.00 EUR

Crab and lobster ravioli served with pink champagne sauce

Ραβιόλια με γέμιση καραβίδας και αστακού με σάλτσα ροζέ σαμπάνιας

23.50 EUR

Beef fillet ragout pasta pappardelle with tomato sauce and truffle flakes

Μοσχαρίσιο φιλέτο ραγού με σάλτσα ντομάτας. Σερβίρεται με παπαρδέλες και flakes τρούφας

21.00 EUR

PASTA - ΖΥΜΑΡΙΚΑ

Garganelli, Burrata pasta al forno  served with cherry tomatoes and pesto sauce

Ζυμαρικά garganelli στο φούρνο με μπουράτα, ντοματίνια και σάλτσα πέστο  

19.50 EUR

Porcini ravioli served with parmesan sauce, truffle pecorino flakes 

and shredded truffles

Ραβιόλι με μανιτάρια πορτσίνι, σάλτσα παρμεζάνας με flakes τρούφας 

και τυρί πεκορίνο

21.50 EUR

Curly wolf chicken skewers with fresh brunoise cut salad 

served with curly fries

Σουβλάκι κοτόπουλο σε ξυλάκι με σαλάτα από λεπτοκομμένα λαχανικά.

Σερβίρεται με τηγανητές πατάτες curly

16.50 EUR

17.00 EUR

200 grams

American black angus beef cheeseburger with bacon powder, tomato, lettuce,

pickled cucumbers, onion and Curly Wolf sauce. Served with curly fries and coleslaw salad.   

Κλασικό cheeseburger με μπιφτέκι black angus, άρωμα μπέικον, ντομάτα, μαρούλι, αγγουράκι τουρσί,

κρεμμύδι και σως Curly Wolf. Σερβίρεται με τηγανητές πατάτες curly και σαλάτα coleslaw



KIDS MENU - ΠΑΙΔΙΚΟ ΜΕΝΟΥ 

Pizza margherita with tomato sauce and mozzarella 

Πίτσα μαργαρίτα με σάλτσα ντομάτας και μοτσαρέλα

  9.50 EUR

Kid’s pasta with tomato sauce

(options: penne, or spaghetti) 

Παιδική μακαρονάδα με σάλτσα ντομάτας

(επιλογές: πέννες ή σπαγγέτι)

9.50 EUR

Chicken fillet nuggets with curly fries

Κοτομπουκιές με τηγανητές πατάτες curly 

9.50 EUR
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Vegan linguine pasta  with jackfruit, zucchini, bell peppers and 

mushrooms served in pink sauce

Vegan λιγκουίνι με αρτόκαρπο (jackfruit), κολοκυθάκια, γλυκές πιπεριές και μανιτάρια.

Σερβίρεται με ροζέ σάλτσα

21.00 EUR

Prawns saganaki in sardinian fregola flavoured with ‘’bisque’’ sauce served

with feta cheese foam

Γαρίδες σαγανάκι με ζυμαρικά φρέγκολα σαρδηνίας μέσα σε σάλτσα bisque.

Σερβίρονται με αφρό φέτας

21.50 EUR

Gnocchi carbonara with smoked pancetta, mushrooms, egg and parmesan sauce

Νιόκι καρμπονάρα με καπνιστή πανσέτα, μανιτάρια, αυγό και σάλτσα παρμεζάνας

16.50 EUR

Inked linguine baby calamari pasta with tomato and basil

Ζυμαρικά λιγκουίνι με μελάνι, baby καλαμάρι, ντομάτα και βασιλικό

20.50 EUR



MILK NUTS SESAME SHELL FISHCELERY MUSTARD GLUTEN SOYA FISH EGG
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DESSERT - ΕΠΙΔΟΡΠΙΟ

Vanilla cream with soft red fruit sponge and forest fruit gel 

served with fresh red fruit marinade 

Κρέμα βανίλιας με αφράτο παντεσπάνι από κόκκινα φρούτα και ζελέ από φρούτα του δάσους.

Σερβίρεται με γλυκιά σάλτσα από φρέσκα κόκκινα φρούτα

 

9.50 EUR

Chocolate cake with chocolate cream caramel and ganache sauce

Κέικ σοκολάτας με σως σοκολάτας, καραμέλας και γκανάζ

9.50 EUR

Tiramisu with light mascarpone cream, chocolate cream 

and soft vanilla sponge served with espresso shot 

(option for two)

Τιραμισού με ανάλαφρη κρέμα από μασκαρπόνε, σοκολάτα και αφράτο παντεσπάνι από βανίλια.

Σερβίρεται με μια δόση καφέ espresso

(επιλογή για δύο)

 

13.50 EUR

Σοκολάτα
Chocolate

Βανίλια
Vanilla

Αλατισμένη καραμέλα
Salted caramel

Σορμπέ φράουλας
Strawberry sorbet

Σορμπέ λεμόνι
Lemon sorbet

Σορμπέ μάνγκο
Mango sorbet

2.50 EUR per scoop
2.50 ευρώ ανά κουταλιά

ICE CREAMS - ΠΑΓΩΤΑ





FIND US ON SOCIAL MEDIA - CURLYWOLFCY

IRENES & RICHARD & BERENGARIA ST., CASTLE SQUARE
LIMASSOL 3042, CYPRUS

+35799711000 | INFO@CURLYWOLF.COM.CY


